


Apéritiv 

Kombucha 	7.5
 
Yuzu Spritz 	14

Franciacorta 	15
 
Beericano 16

Paloma 18

Apéro

Oliven 9
Kräuter | Olivenöl

Parmesan 9
Honig | Haselnüsse 

Sardellen-Brioche 12
Kartoffelbrioche | Trüffelmayonnaise | Sardelle

Parmaschinken 16
100gr. | 14 Monate gereifter Parma-Schinken



Vorspeisen

Gartenhofsalat 14
Blattsalate | Karotten | Kerne I Hausdressing

Burrata 20
Pfirsich | Peperoncini | geschmorter Knoblauch

 

Gebeizter Lachs 22
Gebeizter Schottischer Lachs | Tomaten | gepickelte rote Zwiebeln | Dill

Rindstatar 70gr
Serviert mit Butter und Sauerteigbrot 

Klassisch 28
Hausmarinade | Kapern | Schalotten

Sommer 33
Stracciatella di Burrata | Sardellen

Spezial 38
Sommertrüffel | Trüffelöl | Piemontesische Nüsse

 



„Gartenhof Klassiker“

 

Hackbraten „Gartenhof“ 42
Kartoffelstock | Spinat | Kalbjus

Zürcher Geschnetzeltes 49
Kalb | Champignons | Rösti

Ganze Dorade,  pro 100gr 12
Pommes Frites | Jungspinat | Zitrone | Kräutersalz - Ab 2 Personen

Bistecca, pro 100gr Nach Tagesangebot

Pommes Frites | Jungspinat | Kräuterbutter | Fleur de Sel - Ab 2 Personen

Rindstatar 140gr
Serviert mit Butter und Sauerteigbrot 

Klassisch 36
Hausmarinade | Kapern | Schalotten

Sommer 39
Stracciatella di Burrata | Sardellen

Spezial 44
Sommertrüffel | Trüffelöl | Piemontesische Nüsse



Hauptgänge

Casarecce Limone e Cozze 38
Zitronensauce | Miesmuscheln | Black Tiger Crevetten-Tatar

 

Zucchini  30 
Geschmorte Zucchini | Ricotta | Minze | Zitronenöl

Crispy Tofu 35
Tofu im Pankomantel | Süsskartoffelsalat | Aprikosen | Sesam-Mayonnaise 

Zanderfilet 40
Artischocken | Datterini-Tomaten | Kalamata-Oliven



Desserts

Affogato Classico 9
Vanille Eis | Espresso

Aprikose 10
Sorbet | Kompott | Rosmarin

Bruchschokolade 10
Felchlin-Schokolade | Erdnüsse | Salted Caramel

Panna Cotta 10
Zitronenöl | Zitronenperlen

Tiramisu im Glas 12 
Mascarpone | Savoyardi | Kakao

Gelato Lepore 6
Zitrone | Stracciatella | Vanille | Piemontesische Haselnuss



After Dinner

Espresso Martini 18
Absolut Vodka | Kahlúa Kaffee Likör | Espresso 

Godfather 20
John Walker Black Label | Amaretto 

Amaro on the Rocks 9

Hausgemachter Limoncello  11

Grappa 2cl

Sarpa Poli Hell 9.5

Berta Valdavo Moscato 16

Berta Bric del Gaian 18
Oder komm zu unserer Grappa-Ecke um alle zu sehen!

Alle Preise in Chf inkl. 8.1% MwSt. 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranz auslösen können, 
informieren Sie unsere Mitarbeiter gerne auf Wunsch.
Unser Fleisch und Geflügel stammt sofern nicht anders deklariert, aus der Schweiz.
Salzwasserfische und Krustentiere: Dorade - Griechenland, Sardellen - Atlantik NO, 
Black Tiger Crevetten - Vietnam, Miesmuscheln - Chile 
Süsswasserfische: Zander - Estland 
Brotherkunft: Vuaillat, Zürich



FROM WIEDIKON
WITH LOVE


